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MURDUM ERIGI RECELI

1 kilo mirdim erigi

1 kilo toz seker

Yarim limon suyu

4-5 adet karanfil tanesi
1 cay kasigi margarin

Erikler yikanir ve ¢ekirdekleri cikarilarak fotograftaki gibi dogranir. Dogranan erikler recel yapilacak tencereye
bir kat erik bir kat seker seklinde koyulur. 3-4 saat sonra sekerler eriyip erikler iyice sulaninca, regel orta ateste
pisiriimeye bagslanir. Seker tamamen eriyinceye kadar recel karistirilir. Daha sonrasinda ara sira karigtirilarak
kdpukleri alinir. Regel koyulagsmaya baglayinca limon suyu eklenir.Yaklasik 30-40 dakika yeterli oluyor. Daha
yogun kivamda seviyorsaniz slreyi uzatabilirsiniz.
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