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MURADIYE CORBASI

1 adet tavuk gégsinin yarisi
1 adet irice havug

1 adet kabak

2 yemek kasi§i arpa sehriye
2 yemek kasigi margarin

5 yemek kasigi yogurt

1 yemek kasigi un

4,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tavuk gégsini zar biyikliginde yani minicik dograyin. Margarinde tavuklari kavurun. Ustiine tavuklarla ayni
bulyUkllkte dogradiginiz havug ve sonra da kabaklari ekleyin ve bir ka¢ dakika daha kavurun. Suyu ilave edin.
Kaynamaya baslayinca ocagin altini kisin. 5 dakika kadar kaynadiktan sonra arpa sehriyeyi ilave edin.

Bir kasede yogurt ve unu iyice ¢irpin. Corbanin suyundan da ilave edip karistirin. Corbay strekli karistirarak
yogdurdu da corbaya ekleyin ve sirekli karistirarak 3-4 dakika kaynatin ve ocagin altini kapatin.
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