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MURABBALI MECIDIYE

Necip Usta

160 gr. yag

120 gr. pudra sekeri

250 gr.un

Az vanilya

1/2 gay kagigi limon kabugu rendesi
Icine doldurmak icin :

1+1/2 kahve fincani kayisi marmelati

Gukur bir kabin icine pudra sekerini, yagi, vanilyayi, rende limon kabugunu koyup agag¢ bir spatula ile
karistirarak fazla karistirmadan eziniz. Unu ilave edip adac¢ spatula ile karistinip yediriniz. Fazla karigtirmayiniz.
Hazirladiginiz hamuru iki misavi par¢aya boéllp 2+1/2 lira kalinhdinda yuvarlak sopa gibi yuvarlayip her tarafini
toz sekere bulayarak diiz bir kaba koyup sertlesmesi icin buzdolabina koyarak bir saat bekletiniz. Sonra hamuru
bir buguk santim kalinhiginda tavla zari gibi keserek birer santim ara ile tepsiye dizip tam ortalarina parmaginizla
bastirarak hafif cukur yapiniz ve icine birer ¢ay kasigi marmelat koyup 180 derece ortadan hizl firnda 10 dakika
pisiriniz.
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