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MUHALLEBILI SEFTALI TATLISI

1 litre st

1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
1 ¢orba kasigi piring unu
1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker
Seftalisi icin:

4 geftali

6 corba k. toz seker
Uzeri icin:

1 poset santi

1,5 cay bardag sut
Yesil fistik

Tencereye situ, sekeri, unu, nisastayi ve piring ununu doékin, ¢cirpma teliyle karigtirarak pisirmeye baglayin.
Vanilyayi da ekleyip karigtirarak pisirmeye devam edin. Kivami koyulasip goz gz olunca altini kapatin. Bu arada
seftalileri soyun ve ortadan ikiye ayirin. Ayri bir tencereye seftalileri dizin. Uzerine sekerini dékin. Kapagini
kapatarak pismeye birakin. Santiyi karistirma kasesine aliyn, Gzerine sttini dokin ve mikserle ¢irparak
kdpurtin. Santiyi buzdolabina alin. Hazirladiginiz muhallebiyi kuplara paylastirin. Muhallebilerin Gzerine
pisirdiginiz seftalilerden koyun. Kremsantiyi Gzerine sikin, yesil fistik serperek servis edin.
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