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PERDE TATLISI

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

Birkag damla limon suyu
Tabani igin:

400 gram baklavalik yufka
250 gram ceviz igi

1 su bardag sivi yag
Sosu igin:

1 su bardag st

1 su bardag sivi yag

1 su bardag seker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Su ve sekeri bir tencereye alip karistira karistira eriyene kadar pisirin.

Kaynamaya basladigi noktada i¢ine limon suyunu ilave edip ocaktan alin.

Firini 180 dereceye ayarlayip 1sitmaya baglayin.

Serbet sogurken tatli igin baklava yufkasini tezgaha serip lizerine dévilmis cevizden serpin.
Ardindan yufkayi perde pilesi gibi katlayip tepsiye yerlestirin.

Tdm yufkalara bu islemi yapin ve tepsiye bosluk kalmayacak sekilde siki siki dizin.
Sivi yag tathlarin Gzerine gezdirip tepsiyi firna verin.

Hamurlar pembelesmeye basladiginda sosu hazirlamaya gegin.

Sos malzemelerini glizelce ¢irpip tepsideki tathlarin Gizerine gezdirin.

Tathy yeniden firina verip Uzeri kizarana kadar pigirin.

Finndan ¢ikardiginiz tatl hafif¢e ihndiginda Gzerine soguk serbeti dokun.

Tath serbeti 1 saat kadar ¢ektikten sonra dilimleyip servis yapin.
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