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MUHALLEBILI GULLAGC

1 pekt sade puding

6 adet gullag yuftkasi

1.5 litre sut

2 su bardagi seker

1 su bardag ceviz igi

3 su bardagi sit (muhallebisi i¢in)

1.5 litrelik stt sekerle birlikte seker eriyene kadar kaynatilir. Muhallebisi pisirilir. Kenarlari ylksek olan bir
tepsiye once yufkanin biri yerlestirilir. Eger yufkalar blyuk gelirse kenarlarini kirin ve tepsinin igine koyun. Bu
yufkayi 1 kepge siit ile 1slatin. ikinci yufkayida (izerine koyun ve siitle 1slatin. Bu agamada biraz ceviz igi serpin.
Uctlincti yufkayi da serin, siitle islatin. Bu agsamada muhallebinin tamamini yufkalarin Gizerine dokiin. Diger kalan
3 yufkayida aralarina 1'er kepge st gezdirin. Katlarin arasina biraz cevizde serpebilirsiniz. En (stline ceviz
serpip 2 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis yapabilirsiniz. Eger ertesi glin servis yapacaksaniz st
cevizini 0 zaman serpin.

Fotograf "yeni nefes" tarafindan génderildi. 01.09.2018
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