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MUHALLEBILI GULLAGC

250 gr. glllag

400 gr. tozseker
Geyrek limon suyu

1 su bardag st
Mubhallebisi Igin:

400 gram st

150 gr. toz seker

2 corba kagsiJi nisasta

Muhallebi malzemesinden koyu bir muhallebi hazirlayiniz.

400 gr. sekerden hafif suluca bir surup hazirlayiniz.

S0t biraz isitip genisge bir kaba koyunuz.

Gullag yapraklarini stte batirip, biraz yumusatiniz.

Yumusayan gullaglari 4'e katlayip, orta kismina muhallebi strlp, dikddrtgen, kare vb. sekiller verip, servis
tabagina diziniz.

Gullag yapraklarinin hepsi bitince elinizde sut artmigsa bunu da guillaglarin Gzerine dékip, biraz bekleterek
gulllaclan katilagtiriniz.

Gullaclar katilaginca orta sicakliktaki surubu gillaglarin Gzerine d6kip, tabagdin Uzerine bir kapak kapatip,
surubu ¢ekinceye kadar bekletiniz.

Surubu iyice ¢ekince ve soguyunca tabagin kenarlarini silip, servis yapiniz.
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