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MUHALLEBILI GULLAGC

9 glllag yapragi

6 su bardagi st

Yarim su bardagi tozseker

1 paket hazir sakizli puding

2 kivi

2 muz

1 cay bardagdi nar tanesi

1 cay bardagi dévilmus ceviz

Suti tencereye alip kaynatin. Sekeri ekleyip karistirin ve ihmaya birakin. Genisge bir tepsiye 1-2 kepge kadar
dokin. Gillag yapraklarindan birini batirip islatin, Yapragd dikkatlice alip kiiguk bir kasenin i¢ine kenarlari disa
sarkacak sekilde burusturarak yayin. Diger gillaglari ayni sekilde hazirlayin. Sakizli pudingi kalan sitle paket
Uzerindeki tarife gbre hazirlayip sogumaya birakin. Karigtirip sogutun. Pudingi kaselere paylastirip sarkan
kisimlari igce dogru kapatin. Gillaglar servis tabagdina ters gevirerek alin. Uzerini doviilmis ceviz ve nar
taneleriyle sUsleyerek servis yapin.
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