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MUHALLEBILI GULLAGC

6 yaprak gllag

4 su bardag st

2 su bardagi seker
1 su bardagi ceviz
1 gay bardagi gllsuyu
Iciigin:

2 su bardagi sut

3 kasik seker

2 kaslk un

Vanilya

1 yumurta sarisi
Sus icin:

Nar

2 su bardadi sUt, 3 kasik seker, 2 kagik un ve 1 yumurta sarisini iyice karistinn. Katliasmcaya kadar pisirin.
Katilaginca vanilyay: ekleyin. Mikserle 10 dakika girpip, sogutun. 4 su bardagi sttt kaynatin. Kenarl biyik
tepsiye gullaci koyun. Uzerine kepge ile sttl gezdirin. Kiiglk cam kaseye alin. Ortasina 1 kasik muhallebi koyun
ve diganda kalan kenarlan ortasina bohga gibi kapatin. Gillaci servis tabagina alin, Bittin gillaglara ayni iglemi
uygulayin. Kalan sutl isitip Gzerine dékin. Ortalarina 1 tath kasigi gllsuyu koyun. Uzerini narla susleyerek
servis yapin.
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