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MUHALLEBILI CITIR KADAYIF

Muhallebi igin:

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi un

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

Kadayif igin:

2 su bardagi tel kadayif

50 gram margarin

2 corba kagsigi kahvaltilik sarelle
1-2 ¢orba kasigi damla gikolata

Mubhallebimiz igin tencereye un seker ve situ alip ¢irpalim ve pisirmeye baslayalim. Kaynayan muhallebimizi
koyu kivamli bir hale getirene kadar pisirelim. Daha sonra atesten alip bir paket vanilyayi ekleyip sogumaya
birakalim. Soguyan muhallebimizi mikserle iyice ¢irpalim plriizsiiz hale getirelim. Simdi kadayiflarmizin
hazirlanmasina gegelim. Bir tavaya margarini alip eritelim. Igine ¢i§ kadayiflarimizi kirip dékelim ve kavurmaya
baglayalim. Kadayiflarimiz pembelesmeye baglayinca ocagin altini kapatalim ve kadayiflara 2 gorba kagig
kahvaltilik sarelle ekleyelim. (2 corba kasigi da damla ¢ikolata ekleyelim. Istege bagli.) lyice karistirip ¢ikolatayi
kadayifa yedirelim. Daha sonra hazirlamig oldugumuz bu kadayifli karigimi fincanlarin igine yariya kadar
dolduralim. Uzerine 1-2 tatl kasigi muhallebi koyup tekrar tizerine muhallebi kapatalim. Kasikla iyice bastirarak
birbirine yapismasini saglayalim. Bu sekilde malzememiz bitene kadar devam ediyoruz ve buzdolabina alarak
sogumaya birakiyoruz. Soguyan kadayiflarimizi dolaptan cikarip dikkatli bir sekilde fincanlardan ¢ikariyoruz.
Servis tabadina alip servis yapiyoruz.

Not: Dikkat etmeniz gereken fincanin igine stre¢ film veya buzdolabi pogeti sererek kadayifi doldurursaniz ¢ok
kolay bir sekilde ¢ikarmig olacaksiniz.
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