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MUHALLEBILI AYVA TATLISI

Malzeme:

3 adet Ayva

3 su bardagdi Tozseker

Mubhallebi igin :

1 litre st

1 caybardagd Tozseker

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Un

1/2 su bardagi Bizim Mutfak Piring Unu
15 gram Bizim Margarin

Muhallebi igin margarin digindaki tim malzemeyi bir tencereye aktararak iyice ¢irpin. Kisik ateste muhallebi
kivamina gelene dek sirekli karistirarak birkag tagim kaynatin. Ocaktan indirmeye birkag dakika kala margarini
ekleyin. Tekrar bir tagim kaynatip ocaktan alin. Hazirladiginiz muhallebiyi yagh kagit serili bir tepsiye bir parmak
kalinhginda olacak sekilde yayin. Buzdolabinda birkag saat bekletin. Ayva tatlisi igin ayvalarin kabugunu soyup
ince dilimler halinde enine kesin. Tencereye aktarin. Tozsekeri ayva dilimlerinin Gzerine serpin. Kusburnu
¢aylarini ve suyu ilave edin. Kisik ateste ayvalar yumusayana dek pisirin. Soguyunca servis tabagina bir kat
ayva dilimi, bir kat ayva dilimlerinin blyUkliginde yuvarlak kesilmis muhallebiyi yerlestirerek dekoratif bir sekil
verin. Soguk servis yapin.
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