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MUGLA TARHANASI

Habertirk

2-3 adet kurutulmus kirmizi biber
250 gr. kemikli et

3 bardak tarhana

1 cay bardagi bériilce

6-7 dis sarimsak

1/4 margarin

Tuz

2-3 tane domates

Yapiligt:

Tarhanay ve borulceleri soguk suda islatarak bekletin. Tim malzemeleri bir tencerenin igine koyun. Tarhana,
boérdlce, kirmizi biber, kemikli eti veya kavurmayi bir tencerenin iginde iyice pisirin. Arzuya gére domates rendesi
veya salga ekleyebilirsiniz. Borilceler iyice pisince dévilmis sarimsaklari da icine ekleyin. Bir tagim daha
kaynatin. Tencereyi atesten indirdikten sonra Ustiine yagda kizdinimig kirmizi toz biber sosunu gezdirerek sicak
olarak servis yapin.
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