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MUCEDDERE PILAVI

2 yemek kasigi margarin

1 su barda@i yesil mercimek
2 su bardagi piring

3 adet kuru sogan

1 cay kasigi pulbiber

Yeteri kadar su

Yeteri kadar tuz

2 adet domates

4 adet biber

Yesil mercimegi tencereye alip, lizerini gegecek kadar sicak su ilave edin ve haglayin. Uzerine pirinci ve tuzu
ekleyin. Pilav suyunu ¢ekip, g6z g6z olana dek pisirin. Ayri bir yerde sogani piyazlik dograyip, 2 yemek kasigi
margarinde pembelesene kadar kavurun. Pul biber ilave edip, ocaktan alin. Pilavi servis tabagina alin. Kavrulan
soganin pilavin Gzerine gezdirin. Pilavi soganlarla, domatesle ve yesil biberle sisleyip servis yapin.
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