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MUCEDDERE

1 su barda@i yesil mercimek

2 su bardag bulgur (pilavlik)

1 cay bardagi zeytinyag

4 adet orta boy kuru sogan (piyaz dogranmig)
Tuz

Pul kirmizibiber

Mercimegi stiziin. Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su ilave edin. Atesi kisin 5 dakika pisirip tekrar siiziin.
Mercimege 4 su bardadi kaynar su ekleyin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Bulgur, tuz ve 2 ¢gorba
kasiJ! zeytinyadi katin. Kisik ateste mercimekler yumusayincaya kadar pisirin. Atesten alin. 5 dakika dinlendirin.
Kalan yagdi i1sitin. Sodanlari ilave edin. Orta ateste karistirarak soganlar pembelesinceye kadar soteleyin.
Mercimekli bulgurun Gzerine sodanlari yayin. Pul kirmizibiber serpin. Servis yapin.
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