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MOZZARELLA PEYNIRLI FIRINDA PATLICAN

3 adet beyaz patlican
500 gr. taze 1spanak
2 dig sarimsak

1 demet yesil sogan
Bir avuc aygekirdegi
250 gr. mozzarella peyniri
2 adet domates
Karabiber

1/2 tatl kagig paprika
Zeytinyag!

Tuz

Kekik

Mozzarella Peynirli Firinda Patlican Yapiligi

Patlicanlari yikayip soyun onlari ikiye baltun. Bir kagik yardimi ile iclerini ¢ikartin.Patlican kayiklarini 200 derece
15 dakika firnda zeytinyaglayip pisirin.

Ince sodan ve sarimsagi dograyin ve yumusayana kadar biraz zeytinyadi ve su ile yakmadan kavrun.
Dogranmig i1spanak ekleyin ve onu da pigirin. Aygi¢egdi tohumu serpin.

Son olarak, diger malzemelerle birlikte, bir ka¢ dakika sonra patlican i¢ etini de ekleyin.

Tuz ve baharatlar ile tatlandirin.Firinlanmig patlicanlara doldurun. Her bir yarisinada mozzarella dilimleri kesin.
Domates dilimlerini de yerlestirin, kekik serpip firnda 10 dakika daha peynirler eriyene dek pisirin.

Sicak servis yapin.
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