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MOZAIK PASTA

100 Gr Sana Ekmekustl Kase
2 Tane yumrta sarisi

1 Su Bardag toz seker

1 Su Bardag ceviz ici

250 gr kakao tozu

1 Su Bardag st

1 Paket petiboér biskiivi

Derin bir kabin igine bisklvileri kiriklayin cevizi ekleyip karistirin.Bir tencerede st ve sekeri karigtirarak eritisp
kenariya alin.Benmari usull tencereye alarak margarini eritin,icine kakaoyu ekleyip hizla ¢irpin ilik sitt ekleyip
karistirmaya devam edin 2 yumurta sarisinida ekleyip 1ka¢ dakika sonrta ocaktan alin.Fazla kalirsa yumurtalar
Jisecektir dikkat edin,karistirma kabindaki cevizli biskdcilerin Gzerine dékip bir kasikla iyice karistirin,streg folyo
kesip mutfak tezgahina yayin tam ortasina karisimi ddkip Gzerini folyo ile kapatin,elinizle disariya tagirmadan
piramit seklini verin, her iki ucuna birer digum atarak iyice diizeltin soguyunca derin dondurucuya kaldirin.en az
6 saat bekletin ve dilimleyip servis yapin.
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