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MOZAIK PASTA

Fevziye Surmeli

2 paket bitter cikolata

3 paket petibdr bisklvi

2 yemek kasi§i toz kakao

1 su barda@i kiyilmis antep fistigi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 portakal kabugu rendesi

1 cay bardagindan biraz fazla st

Cikolata parcalanir tereyagi ile birlikte benmari usuli eritilir.(Bazi yiyeceklerin diisik sicaklikta pigiriimesi icin
kullanilan bir ydntemdir.Bu teknikte bir kap yariya kadar sicak su ile doldurulur ve gerekiyorsa agdir ates Uzerine
oturtularak suyun sicakliginin strekliligi saglanir.Bu kabin igine tabani ve kenarlari sicak su ile temas edecek
ikinci bir kap oturtulur.Yiyecekler bu ikinci kabin igine konularak pigirilir veya eritilir. )

Eriyen cikolata icerisine siit,toz kakao ve bir portakal kabugu rendesi ilave edilerek karistirlir.Petibdr bisklvi
elde pargalanarak gikolata sos igerisine katilir,en son bir su bardagi kiyilmis antepfistigi eklenir ve iyice
kanstinlir.Cikolata harcini ilk dnce yagh kagida dokip rulo sekli verilir.Ardindan aliiminyum folyoya sarilir ve
istenildigi zaman ¢ikariimak tizere derin dondurucuya kaldirilir.Servisten iki saat énce ¢ikarilir ve dilimlenerek
servis edilir.
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