—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MOZAIK KURABIYE

Oktay Usta

250 gr Margarin

1 Adet yumurta

1 Cay bardagi sut

1 Gorba kasigi salca

1 Paket kabartma tozu

2 Corba kasigi zeytin ezmesi
Tuz

Alabildigi kadar un

Karistirma kabina énce margarini koyup elimizle karigtirnyoruz. Uzerine yumurta kirlyoruz. Siitil, salgay!, bir
miktar unu, kabartma tozunu ilave edip karigtiriyoruz. Yeteri kadar un ilave ederek kulak memesi
yumusakligindan biraz sert bir hamur elde ediyoruz. Hamuru merdaneyle tezgah tizerinde biraz agiyoruz.
Uzerine zeytin ezmesi sUrlyoruz. Hamuru uglarindan toplayip tekrar yoguruyoruz. Burada dikkat edilmesi
gereken gey; hamurun renkleri birbiriyle karigacak ama renkler birbirinden Gstiin olmayacak, mozaik gorintdsd
dalgali bir gériiniim olacak. Hamuru ikiye béliyoruz. Istenilen kalinlikta rulo yapiyoruz. Derin dondurucuda 1
saat bekletiyoruz. Dolaptan ¢ikinca ister yuvarlak ister verev verev kesip firin tepsisine diziyoruz. 170 derecelik
Onceden isitilmig firnda pisiriyoruz.
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