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MOZAIK KEK

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagindan bir parmak eksik siviyag
1 su bardagindan bir parmak ilik su

1 su bardagi nisasta

2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 tath kasig1 kakao

Mikser kabina yumurtalari kiralim, Gzerine toz sekeri dokup mikserle iyice ¢irpalim. Daha sonra su ve siviyagi
ekleyelim, mikserin digUk ayarinda ¢irpmaya devam edelim. Nisastayi, kabartma tozlarini, vanilyayi ve bir
buguk bardaktan biraz fazla unu eleyerek hamura ekleyelim. Girpmaya devam edelim. Simdi hamurun yarisini
bagka bir kaba dékelim. Kalan hamura artan yarim bardaktan az unu ilave edip girpmaya devam edelim. Oteki
hamura kakaoyu ekleyelim ¢irpalim. Baton kek kalibinin kenarlarini yaglayalim. Igine yagli kagit yerlegtirelim.
Her iki hamurumuzdan karigik olacak sekilde kaliba dokelim ve kekimizi 6nceden isitilmig 200 derece firinda
pisirelim. Finndan ¢ikarip soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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