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MOSCATO GRAPPALI ANANAS TORTELLI

ic dolgu ve siisleme igin 1 adet ananas
1 adet elma

50 gram kuru kayisi, kuru erik
50 gram dolmalik fistik

50 gram biskdivi

20 gram meyve sekerlemesi

10 ml meyve sekerlemesi serbeti
200 gr margarin

1 adet Limon kabugu

Yeterince Pudrasekeri

Tortelli icin:

350 gram un

50 gram eritilmis margarin

50 gram tozseker

Yarim paket Kabartma tozu
Yarim paket Vanilya

3 adet yumurta sarisi

15 ml moscato grappa

1 tutam Tuz

Tortelli igin un, tozseker, yarim paket kabartma tozu, yarim paket vanilya, bir tutam tuz, margarin, yumurta
sarilari ve 40 ml suyu yogurun. Hamuru yuvarlayip streg filmle sardiktan sonra buzdolabinda 60 dakika
dinlendirin. I¢ dolgu ve susleme igin kabugu soyulup dogranmis elma ve anananas buharda 10 dakika pisirin.
Kuru meyve ve limon kabugunu blyik dograyin. Pisen elma ve ananasi dogradiginiz meyve sekerlemeleri, kuru
meyve, limon kabugu ve serbetiyle tatlandirp ufaladiginiz biskivilerle karigtirin. Hamuru ince agip 9 cm kare
kesin. I¢ dolgudan hamurlarin ortasina paylastirin.

Hamuru Giggen seklinde katlayip uglarini sikica kapatin. TortelliZlleri kizgin yagda kizartin. Kevgirle haviu kagidin
Uzerine aktarip yagdini stiziin. Pudrasekeri serpip servis yapin.
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