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MORNAY SOS (YAGSIZ)

1 su bardagi un (100 gram)

3,5 kahve fincani normal sGt (250 gram)
3,5 su bardagi kaynar sut (750 gram)

2 adet yumurta

300 gram rende gravyer

2 cay kasi§i tuz

Az hindistancevizi

1) Kuglk bir tencerede unla soguk sutl bir ¢cirpma teliyle iyice karnstiriniz ve 10 dakika dinlendiriniz. (Sebebi,
sosun lastiklenip stinmemesidir.)

2) Sonra yine cirpma teliyle karnistirarak kaynar sutl ilave ediniz. Agag bir spatula ile karistirarak orta ateste agir
agir kaynatarak 10 dakika pigirip ategten aliniz.

3) lik sicaklidi gegince karistirarak yumurta, peynir ve tuzunu ilave edip yediriniz ve istediginiz zaman kullaniniz.

Not: Bu sosun riski yoktur, kesilmez. Sicak benmaride saklayabilirsiniz.
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