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MISKET LIMONLU MAKARON
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Yarim makaronlar:

3 yumurta aki

1 tutam tuz

30 g seker

Gida boyasi

200 g pudra sekeri

110 g soyulmus badem, 6gutdlmas
1 misket limonu, kabugdu ve suyu
Misket limonlu krema:

2 yumurta aki

100 g seker

170 g cok yumusak tereyagi

1 misket limonu, suyu

Yumurta akini tuzla birlikte ¢irpin, kristal seker ve gida boyasini ekleyin.

Pudra sekerini elekten gegirerek bir kaba dékin ve bademleri ekleyin. Topak olusmayacak sekilde iyice
karistinn. Pudra sekeri badem karisimini limon suyu ve kabuguyla birlikte kremanin altina kasik kagsik yedirin.
Kitleyi pasta torbasina doldurun ve pisirme kagidiyla kapli tepsiye yaklasik 40 kiicUk parca (her biri yakl. 3 cm
@) sikin. Tepsileri isitilmig firna strtin. Firinlayin.

Yagl krema igin yumurta ve sekeri yaklasik 4 dakika boyunca sicak su banyosu iginde ve ardindan, seker
¢6zllene kadar 5 dakika boyunca su banyosu olmadan ¢irpin. Mimkinse yumurta akini mikserle ¢irpin ve
yumusak tereyagini limon suyuyla birlikte parca parga ekleyin.

Sogutulmus makaronlarin yarisini déndiriin, Gstlerine pasta torbasiyla biraz malzeme sikin, ikinci makaronlari
Ustline koyun ve hafif¢e bastirin.
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