Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

)

MISKET KOFTE

Yarim kg kuzu kiyma
2 dis sarimsak

1 avug taze ekmek igi
1 yumurta

1 sogan

1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi un
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Sogan, sarimsak ve maydanozu ¢ok ince kiyin.Ekmegi sitte islatip sikin. Sogdan, sarimsak, maydanoz ve ekmek
icini kiymaya ilave edin. Yumurta, tuz ve karabiberi ekleyip iyice yogurun. Kéfte harcindan ufak pargalar
kopararak avucunuzda yuvarlayin. Una bulayip kizgin zeytinyaginda kizartin. Servis tabagina alip etrafini gesitlli
garnitlrlerle susleyin, sicak ya da ilik servis yapin.
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