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MISIRUNLU TORTILLA

Malzemeler:

2 su bardadi misirunu

2 su bardagi su

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1/2 tath kasigi tuz

Yapiligt:

Tencereye su konur. Kaynama noktasina gelince sirasiyla tuz, sivi yag, kirmizi pul biber ve misirunu atilir. Tel
¢irpici ya da gatalla hizl karistirarak koyu bir bulamag elde edilir. Daha sonra bu karisim un serpilmis zemine
konur. Biraz soguduktan sonra az normal un eklenerek yogrulur. Hamur 8 esit parcaya bolinur. Her parca
normal unlu zeminde ¢ay tabagindan biraz blyUk agilir. Daha sonra yagsiz, isinmis teflon tavada iki ytzi hafif
pembelesecek kadar kizartilir. Tortilla sicakken ikiye katlanir, ancak kat yerine bastirimaz. Sojuduktan sonra
arasina balik tir yiyecekler konularak servise sunulabilir.
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