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MISIRUNLU KEK

3 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi sut

yarim su bardagi zeytinyagi
4 su bardagi misir unu

1 paket kabartma tozu

Yumurtalari ve sekeri mikserle karistirin. Sirasiyla sitl ve zeytinyagini ilave edip karistirmaya devam edin. Misir
unu ve kabartma tozunu da ekeleyin. Kek hamurunu yaglanmig unlanmig kaliba dékin. Misir unlu keki 180
derece isitiimis firnda 30 dakika pisirin. Kek hafif soguduktan sonra kesip tzerine hindistancevizi serperek
servis yapin.

ML® Misirunlu Esmer Kek icin tiklayin
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