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MISIRLI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégsi

4 yemek kasigi sivi Sana
1 yemek kasigi misir nigastasi
2 su bardagdi misir

4 su bardag tavuk suyu
2 adet taze sogan

1 tath kasidi soya sos

2 adet sivribiber

2 adet yumurta beyazi
Tuz

Karabiber

Tavuk géguslerini ince seritler halinde dograyiniz. Uzerine tuz ve karabiber serpiniz.

Bir kase icinde yumurta beyazlarini ¢irpip, baharatlandirdiginiz tavuklar igine karistirip, yarim saat buzdolabinda
bekletiniz.

Taze so@anlari ve sivri biberleri ayiklayip, kiyiniz.

2 yemek kasi§i sivi Sana&apos;yi kizdirip, sivri biberleri kavurunuz.

Derin bir tencerede, tavuk suyunu ekleyip kaynatiniz.

KugUk bir kasede misir nisastasini ve sivi Sana?yi karigtiriniz.

Hazirladiginiz sosu karistirarak kaynayan tavuk suyuna ekleyip bir tagim kaynatiniz.

Yumurta beyazi i¢inde beklettiginiz, tavuklar karistirarak ¢orbaya ekleyiniz.

Kisik ateste kaynayan corbaya misirlari ve taze soganlari ekleyip, tavuklari yumusayincaya kadar pisiriniz.
Servis kasesine alip, soya sosunu ekleyip, servis yapiniz.
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