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MISIRLI TAHINLI PATLICAN SALATASI

10 adet iri patlican

4 adet domates

4 adet biber

5 adet taze sogan

1 bardak haslanmis misir tanesi
Yarim bardak tahin

1 limon suyu

Tuz

Dereotu

5 dis sarimsak

Patlicanlari kabuklariyla beraber ateste pisirip soyun. Suyla yikayin ve ufak ufak dograyin. Domatesleri soyup
cekirdeklerini ve suyunu sikip dograyin. Patlicanlar katin. Taze sodanlari, biberi dograyin. Sarmisagdi da ezin.
Limon suyuyla beraber tuzunu, dereotunu dograyip karigtirin. Soguk servis yapin.

Not: Tahini en son patlicanlara dékin ve karigtirin.
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