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MISIRLI PIRASALI TART

50 gr margarin

3 kahve fincani tam budday unu
1 kahve fincani sit

1 paket kabartma tozu

1 kg pirasa

1 cay bardagi haglanmig misir

1 tath kasigr tuz

1 cay bardagi kasar peyniri

1 paket krema

2 adet yumurta

ilk olarak hamuru hazirlayalim. Bir kaba un, margarin, siit ve kabartma tozunu koyup karistirin.
Yogurmaniza gerek yok, tim malzemelerin karigtigina emin olun,

Tart kalibinizi yaglayin, hamuru elinizle incecik olarak kalibiniza yayin.

Pirasalari ve margarini tencereye koyun. Tencerenin kapagini kapatmadan hizl ateste pirasalari pigirin.
Yaklasik 10 dakikanizi alacak. Ategin altini kapatin.

Pigen pirasalara misir tuz karabiber peyniri ekleyip, bir kenarda bunlari bekletin.

KigUk bir kaseye yumurtalar kirip ¢atalla karigtirin. Igine ¢ig krema + peyniri ekleyin.

Firnni 175 derece turboya hazirlayip, firini yakin.

Hazirladi§imiz hamurun tzerine pirasal karigimi yayin.

Pirasali karisimin Gzerine de kremali karigimi yayin.

Hemen firina verin. Firnda pisme slresi yaklagik 35 dakika kadardir.
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