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MISIRLI MANTAR CORBASI (CIN)

4 Kisilik

Ceviz blyukligunde zencefil (rendelenmig),
karabiber,

1 litre tavuk suyu (komprime),

glutamat,

200 g taze mantar,

1 kliclk kutu (500 mg) misir konservesi,

1 silme ¢orba kasidi nisasta,

2 yumurta,

maydanoz ya da kisnis

Tavuk suyunu bir tagim kaynatin. Dilimlenmis mantarlari ve misiri ilave edin. Nisastay! soguk su ile karistirin ve
corbayi koyulastirin. Yumurtalari ¢irpin ve gorbaya dokiin. Taze yesillikle garnitir yapin.
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