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MISIRLI HINDILI STRAGANOF (CiN)

MALZEMELER

500 gr hindi straganof

4 dal taze sogan

2 yemek kasi§i soya sosu
4 adet carliston biber

2 adet kirmizi biber

1 kutu haglanmig misir

1 cay kasigi zencefil

4 yemek kasigi sivi yag

YAPILIS TARIFI

Sogan ve biberleri uzunlamasina ince dilimleyin. Sivi yagi tavada kizdirin.
Sogan ve zencefili ilave edip 2 dakika ¢evirin. Hindileri ve biberleri ekleyip
karistirarak 5 dakika gevirin. Soya sosu misirlari ve tuzu ekleyip 2-3
dakika daha kavurun. Servis tabagina alin. Sicak servis yapin.
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