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MISIRLI BEZELYELI PILAV

3 su bardagi piring

1 su bardagi konserve misir
1 su bardagi bezelye

1 demet dereotu

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet kuru sogan

Ayikladiginiz pirinci i1k tuzlu suda 1 saat bekletin. Tencerede tereyagini eritin, zar bigiminde dogradiginiz kuru
soganlari pembelesinceye dek kavurun. Igine pirinci ekleyip, 10 dakika daha karistirarak kavurun. Ustline
haslanmis bezelye, misir, karabiber, tuz ve 4 bardak su koyup, pilav suyunu ¢ekinceye dek pisirin. Kiyilmig
dereotunu karistirarak, servis yapin.
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