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MISIRLI ACILI DOMATES SOSU

2 tane kuru sogan

2 dis sarimsak

2 corba kagigi misir

1 tane limon

1 cay bardagi zeytinyad
1/2 cay kasigi tuz

1/2 ¢ay kasigi kuru nane
1/2 cay kasigi kekik

1/2 cay kasig karabiber
1 tutam maydanoz

Soganlari soyup robottan geciriyoruz. Bir kap igerisine alip Uzerine maydanoz ilave ediyoruz. Sarimsagi ince
ince dogruyoruz. Misiri, limon suyunu, tuzu, karabiberi, kekigi, kuru naneyi, zeytinyagini ilave edip karistiriyoruz.
Et yemeklerinin yaninda kullanabilirsiniz.
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