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MISIR VE TAVUK CORBASI (CIN)

https://www.lezzetsirri.com

200 gr. tavuk gogus eti

1 tath kasidi tuz

2 yumurta beyazi

750 ml. tavuk suyu (tavuksu tabletle hazirlanmig)
250 gr. donmus veya konserve misir

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

2 tath kasigi soya sosu

2 taze sogan

Misirlar yikayin. Suyunu stizip Uzerlerine, bir parmak gegecek kadar su koyun ve iyice yumusayincaya kadar
kaynatin. Daha sonra, krem haline gelinceye kadar mikserden gegirin.

Etleri soduk su ile yikayip kurulayin. Iri pargalar halinde keserek miksere koyun ve tuz ilave ederek mikserde
iyice gekin. Kiigiik bir kasede yumurta beyazlarini kopuriinceye kadar ¢irpin. Girpiimig yumurta beyazlarini
cektiginiz tavuk etinin Gzerine ekleyin ve iyice karistinn. Tavuk suyunu kaynatin. Igine ¢gekilmis misirlari atip,
karistinin ve 1-2 dakika kaynamaya birakin. Nisastayi bir par¢a su ile acip, kaynayan tavuk suyu ve misir
karisimina ekleyin. Biraz koyulagincaya kadar karistirarak kaynatin. Atesi kisin, corbaya tavuk eti ve yumurta
beyazi karisimini bir ¢irpma teli ile ¢irparak ilave edin, 3 dakika kadar kaynatmadan pisirin. Gorbayi atesten alip,
arzu ettiginiz kadar soya sosu ekleyin, kiyilmis taze sogani tzerine serperek bekletmeden servis yapin.
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