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MISIR UNLU LIMONLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1 su bardag yogdurt

1 su bardag aygicek yagi
1 corba kagigi limon suyu
1 limon kabugdu rendesi

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi misir unu
1,5 su bardagi un

Seker ve yumurtalar iyice ¢irpilir. Uzerine yogurt, yag, limon suyu katilir. Kisa sure daha ¢irpilir. Sonnra diger
malzemeler katilir. Hazirlanan harg yaglanmis kek kalibina dokilir. Onceden isitiimis 170 derece firinda
yaklasik 50 dakika pisirilir.
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