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MISIR UNLU KURABIYE

https://www.elele.com.tr

75 gr kuru Gzim

1 su bardagi misir unu

1.5 su bardagi un

1.5 tath kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

225 gr tereyag!

1 su bardagi toz seker

2 yumurta

1 tath kasidi vanilya

Kuru Gzumleri ik suda 15 dakika bekletin. Firini 180 derecede isitin. Un, misir unu,

kabartma tozu ve tuzu bir kapta harmanlayin. Oda isisinda yumusatiimis tereyagdi ve sekeri bir cam kaseye alin.
Mikserle girpin. Yumurtalari ekleyip ¢irpmaya devam edin. Vanilyay ilave edin. Kuru malzemeyi tereyagli
karisima ekleyin. lyice karistirin. Suyu suzlilmis kuru Gzimleri ilave edin. Karisimdan birer yemek kasigi dolusu
alip 2 santim araliklarla yagh kagit konulmus tepsiye dokiin. Sicak firinda 7-8 dakika pisirin. lindiktan sonra
servis yapin.
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