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MISIR UNLU KURABIYE

125 gr margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta

4 yemek kasig tepeleme pudra sekeri
1,5 su bardagi misir unu

2,5-3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet limon kabugunun rendesi
Uzeri igin:

1 kase toz seker

Oda sicakliginda margarini pudra sekeri vanilya ve yumurtayi yogurma kabinda karistiralim. Sivi yag ve limon
kabugu rendesini ekleyelim. Karigtiralim. Misir unu ve kabartma tozunuda ekleyerek yogurmaya baglayalim.
Yavas yavas unu ekleyelim yoguralim. Yumusak bir hamur olmali. Hamurdan yaklagik 55 adet kadar toplar
yapalim toz sekere batirip firin tepsimize dizelim. 175-180 derecede fazla kurutmadan hafif pembe pigirelim.
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