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MISIR UNLU KEK

3 su bardagi misir unu

3 adet yumurta

1/2 su bardagi st

1 su bardag yogdurt

1 su bardag eritilmis tereyagi

1 su bardagi ezilmis beyaz peynir
1/2 su bardag kiyilmis badem

1 paket kabartma tozu

2 corba kasigI misir 6zU yagi

Tuz

Yumurtalari iyice ¢irpin. Uzerine siit, yogurt, tereyagi, peynir, badem, kabartma tozu ve tuz ekleyip ¢irpmaya
devam edin. En son unu ilave edip homojen bir hale gelinceye dek karigtirin. Baton bir kek kalibini yaglayip
hazirladiginiz harci igine dékin. Uzerine misir 6z ya@i suriin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 40 dakika
pisirin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 25.10.2021
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