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MISIR UNLU EKMEK

4 su bardagi misir unu,
4 su bardag sicak su,
1 paket kabartma tozu,
1 corba kasigi yogurt,
1 ¢corba kasigi siviyag,
1 corba kasigi tuz

4 SU bardagd misir unu, 4 su bardag sicak su, 1 paket kabartma tozu, 1 ¢orba kasigi yogurt, 1 ¢orba kasigi
siviyag ve 1 corba kasigi tuzu genisge bir kaba alip, iyice karistirin. Karisimi micver kivamina gelinceye kadar
iyice yogurun. Bir firin tepsisini yaglayin. Hamuru yaglanmis firin tepsisine yayin. Kenarlarini diizeltip, énceden
isitilmig firina koyun. 220 derecelik firinda 1 saat pisirin. Arada sira ¢atalla pisip pismedigini kontrol edin.
Dilimleyerek servis yapin.

ML® Misirunlu Biskdvi icin tiklayin
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