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MISIR TURTASI

https://www.lezzetsirri.com

1,5 su bardagi donmus tane misir
1 yumurta

1 bas sogan

1 cay fincani kasar peynir rendesi
1 cay fincani sit

50 gr. tereyadi

tuz

Donmus misirlari paketinden bogaltarak oda sicakliginda yarim saat kadar bekletin. Sodani ince ince kiyin, bir
kenara birakin. Tereyadini yumugsamasi i¢in digarda birakin. Misirlar agilinca bir havanda tim misirlari déviin ve
derin bir kaba koyun. Igine sttl ve yumurtayi katarak birlikte karistirin. Rendelenmis kasar peynirini, kiyilmig
sogani, tuzu ilave edip tekrar karigtirin. Yagi ekleyin ve bir kasikla karigtirarak hepsini bir tart kabina dokun.
Onceden orta ateste kizdirdiginiz firina atarak 30-35 dakika kadar pisirin. Ustl kizarinca firindan ¢ikarip sicak
sicak servis yapin.
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