%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MISIR TATLISI (YOZGAT)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 kg Misir unu

2 Yumurta

1 Kase un

1 Su bardag sivi yag

1 Su bardagi yogurt

1 Su bardagi su

1 Paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2,5 su bardag toz seker
2,5 su bardagi su

Yumurta, yag, su, yodurt ve kabartma tozu derin bir kaseye alinir. Misir unu ve normal un eklenip yogrulur.
Cevizden biyuk bezeler alinir, yuvarlanir ve yaglanmig tepsiye dizilir. Bezelerin her biri i¢in el muhakkak islatilir.
Aksi takdirde bezeler ele yapisir. Ustii kizarana kadar yani yaklagir 30 dk . pisirilir. Tatl sicakken yine sicak olan
serbet Uzerine dokulur. Agzi kapatilir ve serbeti cekene kadar dinlendirilir.
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