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MISIR PILAVI

Malzemesi:

1/2 kg piring

3 bardak etsuyu ya da su
4 corba kasig sadeyagd

1 corba kasigi tuz

1 corba kasigi cam fistig

Koftesi:

150 gr kiyma

1 sogan (kG¢Uk)

1 dilim ic ekmek

3,5 ¢orba kasigi margarin
1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Bir tencereye odlcllere gore kiyma, rendelenmis sogan, i1slatilmig ve sikilmig bir dilim ekmek i¢i, karabiber ve tuz
konularak bes dakika iyice yogrulur, kiymadan findik kadar koparilarak islak avug icinde yuvarlayip zipzip gibi
kofteler yapilir. Bir tavaya margarin konularak kizdirllir ve kéfteler tavayi sallamak suretiyle kizartilir, tava atesten
indirilerek bir tarafa birakilir.

Bir tencereye sadeyag, cam fistigi konularak kavrulur, sonra bunlari bir tepsiye koyup ayiklanip hazirlanan
piringler bu tencereye konularak 10 dakika kavrulur ve Gzerlerine sicak su ya da et suyu, tuz ve kofteler, yagdi ile
birlikte ilave edilir, kapag kapatilir ve piringler suyunu ¢ekinceye kadar pisirilir. Sonra pilav demlendirilir ve iyice
karistirilarak servis yapilir.
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