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MISIR NISASTALI KURABIYELER (BREZILYA)

https://www.lezzetsirri.com

4 su bardagi misir nisastasi

60 gr. hindistancevizi rendesi

1,5 su bardag toz seker

1 yumurta

1.5 su bardadi yumusak margarin
1 tutam tuz

Firini 180 derecede, ortadan biraz sicak olarak kizdirin. Derin bir kapta nigastayi, seker, tuz ve hindistancevizi
rendesi ile iyice karistirin. Uzerine yumurtayi ve kiicUk parc¢alar halinde margarini ekleyin. Parmak uglariniz ile
¢alisarak tart hamuru gibi bir hamur yapin. Hamuru uzunlamasina yuvarlayarak 5 cm. ¢apinda uzun, salam gibi
kalin bir rulo haline getirin. Bir firin tepsisini yaglayin. Daha sonra bu rulodan 2,5 cm. kalinhginda dilimler kesin.
Bu dilimleri yagladiginiz tepsiye dizin. Bir catalin ucuyla Ustlerini ¢izerek susleyin ve sicak firina atarak 15 dakika
pisirin. Kurabiyeleriniz tamamen soguyunca dikkatlice bir pasta tabagina alarak servis yapin.

Not: Kalanlari dilerseniz hermetik yani kapagi ¢ok iyi kapanan, hava gegirmeyen teneke bir kutuda
saklayabilirsiniz.
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