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MISIR GEVREKLI TAVUK

4 adet tavuk biftegi

1 adet patates

1 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasigi karabiber

1 kutu misir gevregi

Tuz ve kekik

1 su bardagi krema
Ayrica:

1 cay bardagi krema

Istya dayanikli bir firin tepsisinin icini cok az yaglayin. Tavuk bifteklerini Gzerine dizin. Bifteklerin Gzerine
dilediginiz kadar karabiber ve tuz serpistirin, 1 gorba kasigi zeytinyagini gezdirin. Patateslerin kabuklarini soyun.
Ince halkalar halinde kesip, tavuklarin tizerini kapatin.

Misir gevreklerini de patateslerin tzerine esit bir sekilde dokin. En Uste de 1 su bardagi kremayi yayin. Tepsiyi
Onceden isitilmig 200 derecedeki firina stiriin. Yarim saat kadar pisirin.

Dilerseniz tepsiyi firindan ¢ikartip, 1 cay bardagi krema dokin. Tekrar firina verin. 2 dakika sonra firndan
¢ikartarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:5135 « adi:Misir Gevrekli Tavuk « génderen:Doner  indirme tarihi:17.04.2024 - 16:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/misir-gevrekli-tavuk-vt4125
http://www.tcpdf.org

