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MISIR GEVREKLI PILIC

https://www.erpilic.com.tr

8 adet kemikli Erpili¢ kal¢a
5 - 6 su bardagi su

2 adet yumurta aki

4 su bardagI misir gevregi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Pili¢ kalcalari su ile birlikte tencereye alin ve haglayin. Misir gevregini derin bir kaba alin ve tuz, karabiber, pul
biber katip karigtirin. Haglanmig pili¢ kalgalar dnce yumurta akina sonra misir gevregine bulayin. Yagh kagit
serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 180 derece firnda kizarana kadar (yaklasik 20-25 dakika)
pisirin.

Not: EIma dilim patates ve salata ile servis yapabilirsiniz.
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