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MISIR GEVREKLI PATLICAN

2 adet iri patlican

2 su bardagi misir gevregi

2 adet yumurta

3 yemek kagig margarin

2 yemek kagidi tatath kirmizi toz biber
biraz tuz, karabiber

1 su bardagi rendelenmis peynir

Patlicanlari uzunlamasina dilimleyip tuzlu suda bekletin ve iyive kurulayin, tuz ve biber ekleyin.

Yumurtalari bir kasede karistirin.

Patlicanlari 6nce yumurtaya sonra misir cipsine bulayin.

Tavaya margarini koyup kizdirin ve patlicanlari arkal 6nli ¢itir ¢itir kizartin.

Kizarttiiniz patlicanlari firin kabina alin,izerine tath kirmizi toz biber ve peynir rendesini ekleyip firina verin.
Yaklasik 10 dk sonra alin.
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