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MISIR GEVREKLI KURABIYE

250 g margarin, 3 yemek kasigi yogdurt, 1 yemek kasiJi zeytinyadi, 1 su bardagi ince kirilmis misir gevregi, birer
tath kasigi tuz ve kirmizi toz biberi karistirin. 3 su bardagdi elenmis un, 1 paket kabartma tozunu ekleyip yogurun.
Unlanmis tezgahta 0,5 cm kaliniginda agip degisik sekillerdeki kaliplarla kesin. Yumurta sarisi sirip ¢érekotu
serpin. 180 derecede isitiimis firinda 20-25 dk. pisirin.
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