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MISIR GEVREKLI KURABIYE

250 gr tereyagi

1 cay bardagi siviyag

4 yemek kasigi pudra sekeri

4 yemek kasigi bugday nisastasi

1 paket vanilya

Aldigi kadar un

Yeteri kadar ¢ikolata parcaciklar (ben bitter ¢ikolata kullandim, tercih sizin)

Tim malzemeyi glizelce yoguruyoruz, sekil verip pisiriyoruz. Ote yandan (izerindeki gikolata sosu igin, gikolatay!
benmari usull eritiyoruz.

Cikolata erirken zaten kurabiyeler de iinmig oluyor, alip s6yle bir yarisina kadar batiriyoruz ve daha énceden bir
tabakta hazirlamis oldugumuz misir gevreklerine bulayip, ¢ikolatanin kurumasi igin bir kdsede bekletiyoruz.
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