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MISIR GEVREKLI KOLAY PASTA

3 su bardagi sit

1 paket muzlu puding

2 adet muz

1 paket toz krem santi

2 su bardadi misir gevregi
2 ¢orba kagsi§ kadar findik

Muzlu puding 2,5 su bardagdi sutle pigirilir, ayri bir kapta yarim su bardagi sutle krem santi ¢irpilir.

Gukur kase stregle kaplanir, dnce muzlu pudingin yarisi kaseye dokuillr, Gzerine sirasiyla; krem santinin, misir
gevreginin, dogranmis muzun, findiin yarisi kat kat konur, Gzerine kalan malzemeler ayni sirayla kat kat
yerlestirilir.

Strecin kenarlardan sarkan kismi pastanin Uzerine kapatilir, buzdolabinda bir gece bekletilir.

Ertesi glnu streci agilir, ters gevrilir, findikla stslenir, servise sunulur.
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