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MISIR GEVREKLI HINDI

300 gr hindi gdégus

1 adet yumurta

1 su bardagi misir gevregi

1 cay bardagi galeta unu

4 kasik Sana klasik (Kizartmak icin)
Yeterince tuz

Hindi géguslerini ince filetolar seklinde kesin.Yumurtayi, galeta ununu ve misir gevregini ayri ayri diiz tabaklara
koyun. Hindi etini sirasiyla yumurta aki, misir gevregi ve galeta ununa bulayarak Uzerine tuz serpistirin.Tavaya
sana margarin yag koyarak hindi etlerini kizartip servis yapin.
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