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MISIR GEVREKLI FIRINDA TAVUK

2 tavuk g6gdsi

1 kalip dil peyniri

1 kase misir gevregi
2 tath kasigi sal¢ca

1 fincan soya sosu
Kekik

Tuz

Kirmizibiber

Once tavuklar igin soya soslu bir sos hazirlanir. Bunun igin bir karistirma kabina soya sosu, salca, kirmizibiber
konur karigtirilir. Tavuk gdgsi parmak blydkluginde seritler halinde kesilir. Hazirlanan sosa bulanir, tavuklar,
bu sekilde yaklagik 5 dk. bekletilir. Bekletilen ve sosu iyice geken tavuklar firin tepsisine bitisik bitigik dizilirler.
Uzerlerine kekik serpilir. Onun Uzerine de dnceden dograyici da biraz ¢ekilip, kigultllen misir gevrekleri
yerlestirilir. Son olarak dil peynirleri seritler halinde ayrilir, ve misir gevreklerinin tzerine drtecek bigimde yayilir.
Bu sekilde hazirlanan tavuklar firina verilir. Tavuklar pisene kadar firinda bekletilir.
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